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e s p r e s s i o n e   d e l l a   t r a d i z i o n e

Panzerottino al vapore, scarola e olive

Polpetta di pane, menta e pecorino

Tramezzino di carne al braciere

Brodo di gallina e cicoria

Sgombro, limone e zafferano

Polpo all’ assassina e carciofi

Sagne alle cime di rape, pecorino e pane povero

Cacio- cavolo, latticello e caviale

Spigola, salsa alla Verdeca e tartufo nero

Filetto di manzo vs Brasciola

Meringa e clementine

Piccola pasticceria e cioccolata calda

€ 150,00 p.p.
WINE & DRINK PAIRING  € 100,00 p.p.  

Chef Michele Spadaro | Chef Cosimo Colucci | Pastry chef Valentina Lenoci


