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Panzerottino al vapore, scarola e olive

Polpetta di pane, menta e pecorino

Tramezzino di carne al braciere

Brodo di gallina e cicoria

Tagliatella di seppia al barbecue e barbabietola

Fungo cardoncello, pinoli e aglio nero

Orecchiette al ragù

Pollo ripieno e patate

Spumone di nocciola, cioccolato, amarena e panna al San marzano Borsci

Piccola pasticceria e cioccolata calda

€ 100,00 p.p.
WINE & DRINK PAIRING  € 65,00 p.p.  

Chef Michele Spadaro | Chef Cosimo Colucci | Pastry chef Valentina Lenoci


